
L E  C O I N  M A R O C A I N

Tagine de boule�es de poisson à la Marocaine 180 MAD
Sauce tomate à la coriandre et citron confit, batata harra

110 MAD

120 MAD

Tagine de boeuf 200 MAD
Bœuf aux légumes de saison et pruneaux

Burger végétarien
Gale�e de légumes, cole slow, frites, crème d’avocat

Tajine Berbère
Légumes marinés à la Marocaine

Coquelet farci au four 190 MAD
Crème de patate douce à l’huile d’Argan, aba�is et fruits secs

Couscous de poulet 180 MAD
Accompagné de Tfaya, légumes et pois chiche

Soupe harira 95 MAD
Accompagnée de da�es, chabbakia et citron

Croustillants Marocains 140 MAD
Assortiment de briouates et cigares, sauce piquante à l’orange

Bocadillo Tangérois   80 MAD
Thon confit, légumes marinés et sauce pimentée

Club sandwich classique 120 MAD
Poulet cuit sous vide, jambon grillé, oeuf au plat, 
fromage et crudités

Casse-croûte aux merguez 120 MAD
Taktouka, crudités et harissa

140 MADBurger au boeuf
Viande hachée, cornichons, tomates tombées, 
oignons frits, sauce BBQ et fromage Cheddar 

Club sandwich au saumon fumé 130 MAD
Saumon fumé, oeuf dur, crème cheese et 
concombre 

D E S S E R T S

La Tarte au citron classique   90 MAD

Cheese cake 95 MAD

L’Eventail de fruits de Saison 100 MAD

Gâteau Opéra 110 MAD

Les Gourmandises Marocaines 120 MAD

S A N D W I C H E S
(accompagnés de frites et petite salade)

V E G E T A R I E N S

190 MADCouscous d’agneau
Accompagné de Tfaya, légumes et pois chiche

L E S  S O U P E S

  Crème de légumes 80 MAD
Légumes de saison, pain gratiné à l’ail et Parmesan

  
Soupe Bouillabaisse 120 MAD
Soupe de poisson et légumes

 
E N T R É E S  F R O I D E S

Salade Crétoise au fromage feta 100  MAD
Mélange de tomates, concombres et poivrons, 
feta trempée à l’huile d’olive et thym

Salade César au poulet pané 110 MAD
Poulet cuit sous vide et pané au Panko,
tomate rôtie, copeaux de Parmesan

P L A T S  P R I N C I P A U X

Demi poulet grillé

2 accompagnements au choix 
(Purée de pommes de terre, légumes sautés, riz basmati ou
 pommes frites ) 

Jus de cuisson corcé à la sauge
180 MAD

Arrivage du jour à la plancha
Garniture du jour et beurre blanc

220 MAD

Médaillon de boeuf poêlé
Champignons confits et sauce au poivre

230 MAD

Mixed grill
Viande hachée, poulet, côtele�e, saucisse

280 MAD

70 MAD

120 MAD

90 MAD

Fruits de mer sautés, mousse piquante d’avocat,
fraîcheur de roque�e

Tartare de fruits de mer au guacamole 120 MAD

 

 

 

 

Les plats de poisson peuvent contenir des arêtes. Les produits peuvent changer selon la disponibilité.
Les prix comprennent la TVA et la taxe de service. Notre description du menu ne contient pas tous les ingrédients et tous nos produits peuvent contenir des fruits secs.
Si vous êtes concerné par une allergie, prière d'en parler à un de nos membres du personnel.

Plat végétarien 

5 0  -  M I L E  M E A L

Soupe bissara accompagnée d’olives 
marinées, huile d’olive, pain complet                

Tagra d’anchois à la coriandre et citron
confit, bakkoula                                                   

Délice à la fleur d’oranger et fruits secs  

P Â T E S

Pâtes Alfredo

Choix entre ( Spaghe�i, Penne et Tagliatelle )

Poulet, champignons, poireaux, ail, oignons, 
crème et fromage Parmesan

120 MAD

Pâtes aux fruits de mer
Fruits de mer, bisque, crème et fromage Parmesan

150 MAD

Pâtes Bolognaise
Viande hachée, sauce tomate , Parmesan et 
l’huile de pesto

130 MAD
 



70 MAD

120 MAD

90 MAD

 

 

 

Les plats de poisson peuvent contenir des arêtes. Les produits peuvent changer selon la disponibilité.
Les prix comprennent la TVA et la taxe de service. Notre description du menu ne contient pas tous les ingrédients et tous nos produits peuvent contenir des fruits secs.
Si vous êtes concerné par une allergie, prière d'en parler à un de nos membres du personnel.

Plat végétarien 

M O R O C C A N  C O R N E R

Harira Soup 95 MAD
Served with dates, Chabbakia and lemon

Moroccan fish ball Tagine 180 MAD
Tomato sauce with coriander and candied lemon, 
batata harra

Beef Tagine 200 MAD

110 MAD

120 MAD

Beef with seasonal vegetables and prunes

Veggie burger
Vegetable gale�e, cole slow, fries, avocado cream

Berber tagine
Moroccan marinated vegetables

Oven-stuffed baby chicken 190 MAD
Sweet potato cream with argan oil, giblets and dried fruits

Chicken Couscous 180 MAD
Accompanied by Tfaya, vegetables and chickpeas

Moroccan crisps 140 MAD
Assortment of briouates and cigars, spicy orange sauce

Tangerine bocadillo
  

80 MAD
Confit tuna, marinated vegetables and spicy sauce

Classic club sandwich 120 MAD
Chicken cooked under vacuum, grilled ham, 
fried eggs, cheese and raw vegetables

Merguez snack 120 MAD
Taktouka, raw vegetables and harissa

140 MADBeef burger
Minced meat, pickles, sundried tomatoes, fried onions,
BBQ sauce and cheddar cheese

Smoked salmon club sandwich 130 MAD
Smoked salmon, hard-boiled eggs, cream
cheese and cucumber

D E S S E R T S

Classic lemon tart   90 MAD

Cheese cake 95 MAD

Sliced fruits of the season 100 MAD

Opera cake 110 MAD

Moroccan sweets 120 MAD

S A N D W I C H E S
(Sided with fries and a small salad)

V E G E T A R I A N

190 MADLamb Couscous
Accompanied by Tfaya, vegetables and chickpeas

S O U P S
  Vegetable cream 80 MAD

Seasonal vegetables, bread gratin with garlic and Parmesan
  

Bouillabaisse soup 120 MAD
Fish and vegetable soup

 

C O L D  S T A R T E R S

Cretan salad with feta cheese 100  MAD
Mixture of tomato, cucumber and pepper, 
feta dipped in olive oil and thyme

Breaded chicken Caesar salad 110 MAD
Chicken cooked sous vide and breaded with Panko, 
roasted tomato, slice of Parmesan

M A I N  D I S H E S

Half grilled chicken

Choice of 2 sides
(Mashed potatoes, sautéed vegetables, basmati rice or
 french fries ) 

Strong sage juice
180 MAD

Grilled fish of the day 
Vegetables of the day and white bu�er

220 MAD

Pan-fried beef medallion
Mushrooms and pepper sauce

230 MAD

Mixed-grill
Minced meat, chicken, cutlet, sausage

280 MAD

Stir-fried seafood, spicy avocado mousse, 
fresh arugula

Seafood tartare with guacamole 120 MAD

 

5 0  -  M I L E  M E A L

Bissara soup with marinated olives, 
olive oil, wholemeal bread 

Tagra of anchovies with coriander and 
lemon confit, bakkoula 

Orange blossom and dried fruit delight                        

P A S T A

Alfredo Pasta

Choice between ( Spaghe�i, Penne and Tagliatelle )

Chicken, mushrooms, leeks, garlic, onions, 
cream and parmesan cheese

120 MAD

Seafood pasta
Seafood, bisque, cream and parmesan cheese

150 MAD

Pasta Bolognese
Minced meat, tomato sauce, parmesan and pesto oil

130 MAD

 


